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Цель: расширять знания детей о труде хлебороба.
Образовательные задачи: Уточнить, расширять знания детей о труде хлебороба. Продолжать знакомить с традиционными башкирскими блюдами: бауырhак,вак-бэлеш и др.
Познакомить детей  с традициями башкирского народа к свадьбе готовится свадебное сладкое кушанье: бауырhак.
Формировать умение  отгадывать загадки,понимать литературные выражения, народные пословицы.
Развивающие задачи:Развивать речь детей.Активизировать в речи детей прилагательные, учить образовывать однокоренные слова, обогащать словарь детей;
Воспитательные задачи: Воспитывать бережное отношение к хлебу, уважение к труду хлеборобов.
Образовательные задачи интегрированных областей:  
Речевое развитие: Составлять связный рассказ по иллюстрациям , совершенствовать диалогическую форму речи.
Социально-коммуникативное развитие: Воспитывать желание участвовать в совместной трудовой деятельности. Формировать умение оценивать результаты своего труда.  
Средства:  иллюстрации « В поле», « Комбайн», зерна пшеницы на подносе, хлеб белый, хлеб черный.
Словарная работа: бауырhак, вак – бэлеш, ос-босмак, хлеборобы,жатва.
Алгоритм:
1. Чтение стихотворения АбдулхакаИгебаева.
2. Беседа с детьми о хлебе
3.Рассматривание иллюстраций « В поле», « Комбайн».
4. Чтение пословиц.
Физкультминутка.
4. Чтение стихотворения А. Игебаева « Хлеборобы».
5. Лепка  из соленого  теста « Печенье».
6.Рефлексия                  
Чтение стихотворенияАбдулхакаИгебаева:
На меня с улыбкой глядя,
Как- то раз спросил мой дядя;
- Что всего вкусней на свете?
- Хлеб, конечно,- я ответил, -
- Жить без хлеба я б не смог!
- Молодец! – сказал мне дядя,
По плечу меня погладив.
- Хлеб всего вкусней, сынок!
Вы, наверное, догадались, что мы с вами будем говорить о хлебе- богатстве нашей страны.
-Из чего делают хлеб?
-Из муки.
-Чтобы получить муку для выпечки разных изделий, нужно вырастить много пшеницы и ржи. У нас на подносах лежат зерна. Рассмотрите их внимательно.
( Дети рассматривают зерна).
-Из зерен делают муку, а из теста  выпекают хлеб.
-Сразу ли появляются вот такие  зерна?
-Нет.
-Какую работу нужно проделать, чтобы вырастить такие зерна!
( Обратите внимание на иллюстрации)
-Представьте, что мы с вами пришли на поле. Что там видим?
-Трактор пашет землю.
-Для чего он делает?
-Чтобы земля была мягкая, пушистая, чтобы зернам было уютно.
-Землю вспахали, а потом  что делают в поле?
-Зерна засевают.
-Что нужно для того, чтобы зерна проросли?
-Солнце, вода, удобрение.
-Солнышко согрело зерна, дождик полил, люди удобрили поле, и наши зерна превратились во что?
-В колосья.
-Кто убирает пшеницу?
-Комбайн.
-Собрали колоски, а что делают дальше с колосьями?
-Молотят.
-Это делает специальная машина комбайн.
-Из зерна делают муку. Чтобы из зерен делать муку, нужно затратить очень много труда: сначала вырастить рожь и пшеницу, потом собрать урожай. Этим и занимаются хлеборобы.
ФИЗМИНУТКА.
Представьте себе, что вы маленькие  зернышки, брошенные в землю. Лежит зернышко в земле – темно, сыро, мягко. Пригрело солнышко, прошел дождь. Зернышко набухло, лопнуло, и показался первый росток. Пробил росток землю и дотянулся к солнышку. Качается на ветру, тянется. Прошло время – росток окреп и появился колосок. Колосок из зернышка ржи какой?
(Ржаной)  Из зернышка пшеницы какой?( Пшеничный)
Из овса? (Овсяный) Что необходимо  для роста и созревания колоска?
 ( Солнце, дождь и руки человека)
Обращаюсь к двум детям: « Расскажите выразительно»
Амира      Котик, кот, иди к доске,
Расскажи о колоске.
Радмир   Колосок, мои друзья
Он усатенький, как я. (Я. Аким).
-Чтение стихотворения АбдулхакаИгебаева « Хлеборобы»
Взяв силы у теплой земли,
У ветра набравшись отваги,
У дождика выпросив влаги,
Весной семена проросли.
Потом повзрослеют, - и вот
Стеною пшеница встает,
Колосья и солнышко вместе
Поют над полями, но песню
Один хлебороб лишь поймет,
 Меня научи, хлебороб,
Словам и напевам природы,
Мне надо узнать, это, чтобы, 
Выращивать хлеб каждый год.
Меня научи хлебороб!
- Какими словами можно сказать про хлеб?
Мягкий, пушистый, пышный, черный, белый.
- Что можно печь из муки?
Хлеб, булки, торты, пироги.
Вспомните, какие башкирские блюда делают из муки?
- Вак – бэлеш, бауырhак, ос – босмак.
- Дети, бауырhак башкирское блюдо, и есть такая традиция у башкир, к свадьбе обязательно готовится сладкое  кушанье.
- Сегодня, мы вспомнили, как выращивают пшеницу. Работа эта очень долгая, трудная, и поэтому к хлебу нужно особое, бережное отношение. 
- Давайте, послушайте и отгадайте, какой звук, вы слышите?
( Дать детям послушать гул трактора и комбайна)
- А теперь, послушайте, пословицы:
Икмекбулhа йырдабула. Будет хлеб, будет и песня.
Икмекилебеззен топ байлыгы. Хлеб наше богатство.
Чья земля, того и хлеб.
- Мы с вами сегодня будем лепить из соленого теста печенья. Перед вами все разложено, сначала, что делаем с тестом?
( Работа со стеками, тестом)
[bookmark: _GoBack]( Дети под спокойную музыку работают за столами).
Рефлексия.
О чем мы говорили?
О хлебе.
Хлеб всему голова. Почему так говорят?
Без хлеба нам не жить. Главный продукт это хлеб.
Кто трудится на поле?
Хлеборобы.
Как нужно относиться к хлебу?
Бережно, даже крошку хлеба, нельзя ронять на пол и нельзя на улице бросать на землю.










